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(T AVVERTENZE GENERALI

La invitiamo a leggere questo libretto istruzioni prima di installare e di utilizzare I’apparecchiatura.
E’ molto importante che il libretto sia conservato assieme all’apparecchiatura per qualsiasi futura
consultazione. Se I'apparecchiatura dovesse essere venduta o trasferita ad un’altra persona,
assicurarsi che il libretto venga fornito assieme, in modo che il nuovo utente possa essere messo
al corrente del funzionamento e delle relative avvertenze.

Questo apparecchio é di classe 3 ed é stato concepito per un impiego non di tipo professionale
da parte di privati all’interno di abitazioni.

Questo apparecchio & conforme alle seguenti direttive:

EEC 2009/142/CE (Gas) EEC 2004/108/CE (Compatibilita Elettromagnetica)
EEC 2006/95/CE (Bassa Tensione) EEC 2004/1935/CE (Contatto con sostanze alimentari)

- Linstallazione deve essere eseguita da personale competente e qualificato secondo le norme vigenti.

- Quest’apparecchiatura & stata progettata per essere utilizzata da adulti.

- Fare attenzione, quindi, che i bambini non si avvicinano con l'intento di giocarvi.

- Sorvegliare i bambini per tutto il tempo di funzionamento dell’apparecchio badando che non stiano nelle
vicinanze e che non tocchino le superfici non ancora completamente raffreddate.

- Prima di alimentare I'apparecchiatura controllare che sia correttamente regolata per il tipo di gas a
disposizione (vedi paragrafo “installazione”)

- Prima della manutenzione o della pulizia disinserire elettricamente I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare.

- Assicurarsi che ci sia una circolazione d’aria attorno all’apparecchiatura a gas. Una scarsa ventilazione
produce carenza di ossigeno.

- Nel caso di un utilizzo intenso o prolungato dell’apparecchio pud necessitare di una areazione
supplementare, per esempio I'apertura di una finestra o aumentando la potenza di aspirazione
meccanica se esiste.

- | prodotti della combustione devono essere scaricati all’esterno attraverso una cappa aspirante o
elettroventilatore (vedi paragrafo “installazione”).

- Per eventuali interventi o modifiche rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato ed esigere
parti di ricambio originali.

ATTENZIONE:
Se I'apparecchio é dotato di coperchio in vetro, lo stesso pu6 frantumarsi se riscaldato.
Spegnere tutti i bruciatori e attendere qualche minuto prima di chiudere il coperchio.

L’etichetta prodotto, con il numero di serie, & incollata sotto il piano di cottura.

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di eventuali danni a cose o persone, derivanti da
una installazione non corretta o da un uso improprio, erroneo od irragionevole dell’apparecchio.
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1 Bruciatore rapido di

2 Bruciatore semirapido di

3 Bruciatore ausiliario di

4 Bruciatore tripla corona di

8 Manopola comando bruciatore

3000 W
1750 W
1000 W
3800 W




TABELLA CARATTERISTICHE TECNICHE

BRUCIATORI PRESSIONE PORTATA DIAMETRO DéAYNLE\T;QSO PORTATA (EE
ESERCIZIO TERMICA UGELLO RUBINETTO TERMICA (W) nob)
GAS
N° | DENOMINAZIONE mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min. (%) *
G30-G31 28 -30 225 - 85 42 3000 950
1 RAPIDO 56.7
G20 20 - 290 115Y Reg. 3000 950
G30-G31 28 -30 126 - 65 31 1750 600
2 SEMIRAPIDO 57
G20 20 - 165 977 Reg. 1750 600
G30-G31 28 -30 7 - 50 27 1000 450
3 AUSILIARIO /
G20 20 - 99 72X Reg. 1000 450
G30 - G31 28 -30 278 - 98 60 3800 2100
4 TRIPLA CORONA 58.1
G20 20 - 367 135K Reg. 3800 2100

Titolo breve o riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo utilizzati per stabilire la conformita
con i requisiti di cui sopra.

La performance di ogni singolo bruciatore viene calcolata secondo la norma EN 30-2-1 + A1: 2003 + A2:
2005.

Il rendimento totale del piano di cottura € calcolato in base al regolamento UE 66/2014 Par. 2.2.
L’efficienza viene calcolata solo per i bruciatori con una capacita nominale superiore 1,16 KW (EN 30-2-1
+A1: 2003 + A2:. 2005; Par 4.1)

Informazioni rilevanti per il cliente per minimizzare il consumo di energia durante I'uso.

Consigli per risparmiare:

utilizzare pentole comuni con base piana,

utilizzare pentole con il formato corretto,

utilizzare pentole con il coperchio,

ridurre al minimo la quantita di grasso liquido o, quando si avvia un liquido bollente ridurre I'impostazione.

Questo prodotto & conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC.

Il simbolo del cestino barrato riportato sul prodotto indica che i Rifiuti derivanti dalle Apparecchiature

Elettriche ed Elettroniche (RAEE) non devono essere buttati nella spazzatura indifferenziata (cioé insieme

ai “rifiuti urbani misti”), ma devono essere gestiti separatamente cosi da essere sottoposti ad apposite

operazioni per il loro riutilizzo, oppure a uno specifico trattamento, per rimuovere e smaltire in modo L
sicuro le eventuali sostanze dannose per 'ambiente ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate.

In ltalia i RAEE devono perciod essere consegnati ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme
ecologiche) allestiti dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana. Quando si acquista una nuova apparecchiatura, inoltre,
si pud consegnare il RAEE al negoziante, che & tenuto a ritirarlo gratuitamente (ritiro “uno contro uno”); i RAEE di
“piccolissime dimensioni” (nei quali cioé nessuna dimensione supera i 25 cm) possono essere consegnati gratuitamente
ai negozianti anche quando non si compra nulla (ritiro “uno contro zero” — che pero € obbligatorio solo per i negozi con
superficie di vendita superiore a 400 mq).



ISTRUZIONI PER L'UTENTE

E necessario che tutte le operazioni relative all’installazione, alla regolazione,
all’adattamento al tipo gas disponibile, vengano eseguite da personale qualificato,

secondo le norme in vigore.

Le istruzioni specifiche sono descritte nella parte del libretto riservate

all’installatore.

USO DEI BRUCIATORI

La simbologia serigrafata a lato delle manopole,
indica la corrispondenza tra manopola e
bruciatore.

Accensione automatica senza valvolatura
Ruotare in senso antiorario la manopola
corrispondente fino alla posizione di massimo
(fiamma grande fig. 1) e premere la manopola.

Accensione automatica con valvolatura
Ruotare in senso antiorario la manopola
corrispondente fino alla posizione di massimo
(fiamma grande fig. 1) e premere la manopola.

Ad accensione avvenuta mantenere premuta la
manopola per circa 6 secondi.

Uso dei bruciatori

Per ottenere il massimo della resa senza spreco
di gas é importante che il diametro della pentola
sia adeguato alla potenzialita del bruciatore (vedi
tabella seguente), in modo da evitare che la
fiamma esca dal fondo della pentola (fig.2).
Utilizzare la portata massima per portare
rapidamente in ebollizzione i liquidi e quella ridotta
per riscaldare le vivande o per il mantenimento
dell’ebollizione.

Tutte le posizioni di funzionamento devono essere
scelte tra quelle di massimo e quella di minimo,
mai tra la posizione di massimo e il punto di
chiusura.

Per interrompere I'alimentazione gas, ruotare
la manopola in senso orario sulla posizione di
chiusura.

In mancanza di energia elettrica & possibile
accendere i bruciatori con i fammiferi posizionando
la manopola al punto di accensione (fiamma
grande fig. 1).

Bruciatori Potenze (W) 3 Pentole
Ausiliario 1000 10-14 cm
Semirapido 1750 16-18 cm
Rapido 3000 20-22cm
Tripla Corona 3800 22 -24 cm

Avvertenze

- Controllare sempre che le manopole siano
nella posizione di chiuso (vedi fig.1) quando
I'apparecchiatura non & in funzione.

- In caso di spegnimento accidentale della famma,
la valvola di sicurezza, dopo qualche secondo,
interrompera automaticamente I'erogazione del
gas. Per ripristinare il funzionamento riportare la
manopola al punto di accensione (fiamma grande
fig. 1) e premere.

- Durante la cottura con grassi o olii, porre

la massima attenzione in quanto gli stessi,
surriscaldandosi, possono infiammarsi.

- Non utilizzare spray vicino all’apparecchio in
funzione.

- Non devono essere poste sul bruciatore pentole
instabili o deformate per evitare incidenti di
rovesciamento o trabocco.

- Assicurarsi che le maniglie delle pentole siano
posizionate correttamente.

- Quando si accende il bruciatore controllare che

la flamma sia regolare, abbassare sempre la
fiamma o spegnerla prima di togliere le pentole.

PULIZIA

Prima di ogni operazione scollegare I'apparecchio
dalla rete di alimentazione elettrica.
Si consiglia di operare ad apparecchio freddo.

Parti smaltate

Le parti smaltate devono essere lavate con una
spugna ed acqua saponata o con detersivo
leggero.

Non usare prodotti abrasivi o corrosivi.

Evitate che sostanze come succo di limone,
pomodoro, acqua salina, aceto, caffe e latte
rimangano a lungo sulle superfici smaltate.

Parti in acciaio inox

L’acciaio inox pud rimanere macchiato se lasciato
a contatto per lungo tempo con acqua calcarea o
detergenti aggressivi.

Si consiglia di lavare con acqua saponata e
asciugare con panno morbido.

La lucentezza viene mantenuta mediante I'uso
periodico di prodotti chimici idonei, reperibili in
commercio.

Bruciatori e griglie

Questi pezzi possono essere tolti per facilitare la
pulizia.

| bruciatori devono essere lavati con una spugna
ed acqua saponata o con detersivo leggero,
ben asciugati e rimessi perfettamente nel loro
alloggiamento.

Controllare che i canali spartifiamma non siano
ostruiti.

Verificare che la sonda della valvola di sicurezza
e l'elettrodo di accensione siano sempre ben puliti
per garantire un funzionamento ottimale.

Rubinetti a gas

L'eventuale lubrificazione dei rubinetti deve essere
eseguita esclusivamente da personale
specializzato.

In caso di indurimento o di anomalie di
funzionamento dei rubinetti gas chiamare il
Servizio di Assistenza.



ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

/N

AVVERTENZA IMPORTANTE:
LE OPERAZIONI DI SEGUITO RIPORTATE DEVONO ESSERE ESEGUITE, NEL RISPETTO DELLE
NORME VIGENTI, ESCLUSIVAMENTE DA PERSONALE QUALIFICATO.
LA DITTA COSTRUTTRICE DECLINA OGNI RESPONSABILITA PER DANNI A PERSONE ANIMALI O
COSE DERIVANTI DALL'INNOSSERVANZA DI TALI DISPOSIZIONI.

INSTALLAZIONE

Montaggio del piano

L'apparecchio & costruito per essere incassato in
mobili resistenti al calore.

Le pareti dei mobili devono resistere ad una
temperatura di 75°C oltre a quella ambientale
secondo le normative europee.

L'apparecchio & di tipo “ Y “, ovvero pud essere
installato con una sola parete laterale a destra o a
sinistra del piano cottura.

Evitare l'installazione dell’apparecchiatura in
prossimita di materiali infiammabili come tendaggi,
canevacci, ecc.

Praticare un’apertura nel piano del mobile delle
dimensioni indicate nella fig. 3 rispettando
una distanza di almeno 50 mm dal bordo
dell’'apparecchio alle pareti adiacenti.

MODELLO L (mm) P (mm)
600 - 750 560 480 - 490 (*)
900 820 480 - 490 (*)

(*) Dimensione necessaria per l'installazione
con coperchio.

L'eventuale presenza di un pensile al di sopra del
piano cottura deve prevedere una distanza minima
dal top di 760 mm.

Si consiglia di isolare I'apparecchio dal mobile
sottostante con un separatore lasciando uno
spazio di depressione di almeno 10 mm. (fig. 4).
Nel caso di inserimento su base con forno €
necessario prendere opportune precauzioni al
fine di assicurare un’installazione conforme alle
norme antinfortunistiche. Si presti particolare
attenzione a che il cavo elettrico ed il tubo di
alimentazione siano posizionati in modo da non
venire a contatto con le parti calde dell'involucro
del forno. Inoltre, nel caso di installazione sopra un
forno senza ventilazione forzata di raffreddamento,
per consentire un’adeguata aerazione dovranno
essere previste delle opportune prese d’aria con
superficie di entrata inferiore di almeno 200 cm? e
superficie di uscita superiore di almeno 60 cm?.

Fissaggio del piano

Ogni piano di cottura viene corredato di una

speciale guarnizione.

Viene inoltre fornita una serie di ganci da utilizzare

per il fissaggio del piano. A seconda del tipo di

fondo, viene fornito il tipo di gancio di fissaggio

adatto (gancio A o gancio B). Per linstallazione

procedere come segue:

- Togliere dal piano griglie e bruciatori.

- Rovesciare I'apparecchio e stendere lungo il
bordo esterno la guarnizione S (fig. 5).

- Inserire e posizionare il piano cottura nell’apertura
praticata nel mobile e bloccarlo con le viti V dei
ganci di fissaggio G (fig. 6 / 6A).

Locale di installazione

Questo apparecchio non & provvisto di
un dispositivo di scarico dei prodotti della
combustione, & necessario quindi scaricare
questi fumi all’esterno utilizzando una cappa o un
elettroventilatore che entri in funzione ogni volta
che si utilizza I'apparecchio.

Il locale dove viene installato I'apparecchio deve
avere un naturale afflusso d’aria per la regolare
combustione del gas e per la ventilazione del
locale; il volume d’aria necessario non deve essere
inferiore a 20 m?.

L'afflusso dell’aria deve avvenire da aperture
permanenti praticate sulle pareti del locale
comunicanti con I'esterno.

La ventilazione pud provvenire anche da un locale
attiguo, in questo caso attenersi a quanto prescritto
dalle norme in vigore.

Le aperture dovranno avere una sezione minima di
200 cm?.

Collegamento gas

Accertarsi che I'apparecchio sia predisposto
al tipo di gas disponibile, vedi I'etichetta sotto
'apparecchio. Operare secondo le istruzioni
riportate al paragrafo “trasformazioni gas e
regolazioni“ per I’eventuale adattamento a gas
diversi.

L’apparecchio deve essere collegato all'impianto
gas utilizzando tubi metallici rigidi conformi alla



ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

norma in vigore o con tubi flessibili in acciaio a
parete continua conformi alla norma in vigore.
Alcuni modelli hanno in dotazione due raccordi:
uno cilindrico A, uno conico B (fig. 7). Scegliere
il raccordo appropriato in base al paese
d’installazione.

Il collegamento non deve provocare sollecitazioni
lla rampa gas.

Ad installazione ultimata controllare la tenuta
dei collegamenti con una soluzione saponosa.

Collegamento elettrico

L’allacciamento alla rete elettrica deve essere
eseguito da personale qualificato e secondo le
norme vigenti.

La tensione dell’impianto elettrico deve
corrispondere a quelle indicata sulla etichetta sotto
I'apparecchio.

Verificare che I'impianto elettrico sia munito di un
efficace collegamento di terra secondo le norme
e le disposizioni di legge. La messa a terra &
obbligatoria.

Se I'apparecchio & sprovvisto di spina, applicare al
cavo di alimentazione una spina normalizzata.

E’ possibile effettuare il collegamento direttamente
alla rete elettrica interponendo un interruttore
onnipolare avente una distanza di apertura dei
contatti di almeno 3 mm.

TRASFORMAZIONI GAS E REGOLAZIONI

Sostituzione ugelli

Se l'apparecchiatura risulta predisposta per

un diverso tipo di gas di quello disponibile &

necessario sostituire gli ugelli dei bruciatori.

La scelta degli ugelli da sostituire deve essere

fatta secondo la tabella “caratteristiche tecniche”

riportata di seguito.

Procedere quindi come segue:

- Togliere le griglie e i bruciatori.

- Con una chiave diritta L svitare l'ugello U (fig. 8)
e sostituirlo con quello corrispondente.

- Bloccare energicamente I'ugello.

Regolazione bruciatori

La regolazione del minimo deve essere sempre

corretta e la fiamma deve rimanere accesa anche

con un brusco passaggio dalla posizione di

massimo a quella di minimo.

Se questo non avviene € necessario regolare il

minimo come segue:

- Accendere il bruciatore;

- Ruotare il rubinetto fino alla posizione di minimo
(flamma piccola);

- Sfilare la manopola dall’asta del rubinetto;

- Introdurre un cacciavite a taglio nel foro F del
rubinetto (fig. 9-9/A) e ruotare la vite by-pass fino
ad una corretta regolazione del minimo.

Per bruciatori funzionanti a gas G30 la vite by-

pass deve essere avvitata completamente.

MANUTENZIONE

Sostituzione cavo alimentazione

In caso di sostituzione del cavo di alimentazione si
dovra utilizzare un cavo a norme del tipo HO5VV-F
o HO5RR-F di sezione 3 x 0,75 mm?.

Il collegamento alla morsettiera va eseguito come

illustrato in fig. 10 e 10/A:

cavetto L marrone (fase)
cavetto N blu (neutro)
cavetto verde-giallo @ (terra)

La casa costruttrice declina ogni responsabilita per possibili inesattezze, imputabili ad errori di stampa o di
trascrizione, contenute nel presente libretto. Si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti tutte le modifiche
che riterra opportune, senza pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.
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CENTRI ASSISTENZA TECNICA

Per Assistenza Tecnica Autorizzata e Ricambi Originali rivolgersi al numero unico*

848 9981703

Oppure visitare il sito www.bompani.it

* al costo massimo di 2 centesimi di euro al minuto (iva inclusa) anche da cellulare.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Le Condizioni di Garanzia sono consultabili sul nostro sito www.bompani.it



(GB GENERAL NOTICE

We invite you to read this instruction booklet carefully, before installing and using the equipment.
It is very important that you keep this booklet together with the equipment for any future
consultation.

If this equipment should be sold or transferred to another person, make sure that the new
user receives the booklet, so that he can learn how to operate the appliance and read the
corresponding notice.

This is a Class 3 appliance.

This appliance complies with the following Directives:

EEC 2009/142/CE (Gas) EEC 2004/108/CE (Electromagnetic Compatibility)
EEC 2006/95/CE (Low Voltage) EEC 2004/1935/CE (Contact with foods)

- The installation must be carried out by experienced and qualified personnel, in conformity with the
regulations in force.

- This equipment has been designed to be used by adults.

- Therefore, make sure that children do not go near the equipment to play with it.

- While the appliance is running, watch the children and make sure they neither stay near the equipment,
nor touch the surfaces that have not cooled down completely.

- Before powering the equipment, check that it is properly adjusted for the type of gas at disposal (see the
“installation” paragraph).

- Before carrying out the maintenance or cleaning the equipment, cut power supply off and make it cool
down.

- Make sure that air circulates around the gas equipment. Insufficient ventilation produces a lack of oxygen.

- In case of an intense or prolonged use of the equipment, it may be necessary to improve aeration, for
example by opening a window or increasing the mechanical suction power, if it exists.

- The products of combustion must be discharged outside through a suction hood or an electric fan (see the
“installation” paragraph).

- For any possible operation or modification, apply to an authorized Technical Assistance Centre and
demand original spare parts.

WARNING:
If the appliance is equipped with a glass cover, the latter may shatter if heated. Turn off all the
burners and wait a few minutes before closing the cover.

The product label, with the serial number, is sticked under the hob.

The manufacturer refuses all responsibility for possible damages to things or people, resulting
from a wrong installation or from an improper, incorrect or unreasonable use of this equipment.
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TECHNICAL CHARACTERISTIC TABLES

BURNERS NORMAL NORMAL INJECTOR TI:,PAi:Y NOMINAL HEAT | (EE
GAS PRESSURE RATE DIAMETER DIAMETER INPUT (W) no)
N° | DESCRIPTIONS mbar gh L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min. (%) *
G30-G31 28 - 30 225 - 85 42 3000 950
1 RAPID 56.7
G20 20 - 290 115Y Reg. 3000 950
G30-G31 28 - 30 126 - 65 31 1750 600
2 SEMI-RAPID 57
G20 20 - 165 977 Reg. 1750 600
G30-G31 28 -30 71 - 50 27 1000 450
3 AUXILIARY /
G20 20 - 99 72X Reg. 1000 450
G30-G31 28 - 30 278 - 98 60 3800 2100
4 TRIPLE RING 58.1
G20 20 - 367 135K Reg. 3800 2100

Short title or reference to the measurement and calculation methods used to establish compliance
with the above requirements.

The performance of each individual burner is calculated according to standard EN 30-2-1 + A1:2003 +
A2:2005

The total efficiency of the hob is calculated according to the EU Regulation 66/2014 Par. 2.2

The efficiency is calculated only for the burners with a nominal capacity exceeding 1,16 KW ( EN 30-2-1
+ A1:2003 + A2:2005; Par. 4.1)

Information which is relevant to the customer to minimize the energy consumption during usage:
Energy Saving Tips: use pots having flat base, Use pots with proper size, use pots with lid, minimize the

amount of liquid or fat, when liquid starts boiling reduce the setting.

This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The crossed-out dustbin symbol reported on the appliance indicates that the appliance must be K
disposed of separately from other domestic refuse at the end of its useful life. It must therefore be

delivered to a waste recycling centre specifically for electric and electronic equipment or returned -
to the retailer at the moment of purchase of a new equivalent appliance.

The user is responsible for delivering the appliance to the appropriate collection centre at the end of its useful
life, Failure to do so may result in a fine, as provided for by laws governing waste disposal. Differential collection
of waste products for eventual recycling, treatment and environmentally friendly disposal helps reduce possible
negative effects on the environment and health, and also enables the materials making up the product to be
recycled. For more detailed information on the available refuse collection systems, refer to the local Municipal
Solid Waste disposal centre or the shop where the product was purchased. Producers and importers are
responsible for fulfilling their obligations as regards recycling, treatment and environmentally friendly disposal by
directly or indirectly participating in the collection system.
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INSTRUCTIONS FOR THE USER

It is necessary that all the operations regarding the installation, adjustment and
adaptation to the type of gas available are carried out by qualified personnel, in
conformity with the regulations in force.

The specific instructions are described in the booklet section intended for the

installer.

USING THE BURNERS

The symbols silk-screen printed on the side of the knob
indicate the correspondence between the knob and the
burner.

Start-up without valves
Turn the corresponding knob anticlockwise up to the
maximum position (large flame, fig. 1) and press.

Automatic start-up with valves

Turn the corresponding knob anticlockwise up to the
maximum position (large flame, fig. 1) and press the knob.
Once the burner has been started up, keep the knob
pressed for about 6 seconds.

Using the burners

In order to obtain the maximum yield without waste of
gas, it is important that the diameter of the pot is suitable
for the burner potential (see the following table), so as to
avoid that the flame goes out of the pot bottom (fig. 2).
Use the maximum capacity to quickly make the liquids
reach the boiling temperature, and the reduced capacity to
heat food or maintain boiling. All of the operating positions
must be chosen between the maximum and the minimum
ones, never between the minimum position and the closing
point.

Use the maximum capacity to quickly make the liquids
reach the boiling temperature, and the reduced capacity to
heat food or maintain boiling. All of the operating positions
must be chosen between the maximum and the minimum
ones, never between the minimum position and the closing
point.

The gas supply can be interrupted by turning the knob
clockwise up to the closing position.

If there is no power supply, it is possible to light the
burners with matches, setting the knob to the start-up
point (large flame, fig. 1).

BURNERS POWER W @ of pots

Auxiliary 1000 10-14cm

Semi-rapid 1750 16-18 cm

Rapid 3000 20-22cm

Triple crown 3800 22 -24 cm
Notice

- When the equipment is not working, always check that
the knobs are in the closing position (see fig.1).

- If the flame should blow out accidentally, the safety
valve will automatically stop the gas supply, after a few

12

seconds. To restore operation, set the knob to the lighting
point (large flame, fig. 1) and press.

While cooking with fat or oil, pay the utmost attention as
these substances can catch fire when overheated.

Do not use sprays near the appliance in operation.

Do not place unstable or deformed pots on the burner, so
as to prevent them from overturning or overflowing.

Make sure that pot handles are placed properly.

When the burner is started up, check that the flameis
regular and, before taking pots away, always lowerthe
flame or put it out.

CLEANING

Before any operation, disconnect the appliance from the
electric grid.

It is advisable to clean the appliance when it is cold.

Enamelled parts

The enamelled parts must be washed with a sponge and
soapy water or with a light detergent.

Do not use abrasive or corrosive products.

Do not leave substances, such as lemon or tomato juice,
salt water, vinegar, coffee and milk on the enamelled
surfaces for a long time.

Stainless steel parts

Stainless steel can be stained if it remains in contact with
highly calcareous water or aggressive detergents for an
extended period of time.

The stainless steel parts should also be cleaned with
soapy water and then dried with a soft cloth.

Burners and racks

These parts can be removed to make cleaning easier.

The burners must be washed with a sponge and soapy
water or with a light detergent, wiped well and placed in
their housing perfectly. Make sure that the flame-dividing
ducts are not clogged.

Check that the feeler of the safety valve and the start-up
electrode are always perfectly cleaned, so as to ensure an
optimum operation.

Gas taps

The possible lubrication of the taps must be carried out by
specialized personnel, exclusively.

In case of hardening or malfunctions in the gas taps,
apply to the Customer Service.



INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

/N

IMPORTANT NOTICE:
THE OPERATIONS INDICATED BELOW MUST BE FOLLOWED BY QUALIFIED PERSONNEL
EXCLUSIVELY, IN CONFORMITY WITH THE REGULATIONS IN FORCE.
THE MANUFACTURING FIRM REFUSES ALL RESPONSIBILITY FOR DAMAGES TO PEOPLE,
ANIMALS OR THINGS, RESULTING FROM THE FAILURE TO COMPLY WITH SUCH PROVISIONS.

INSTALLATION

Installing the top

The appliance is designed to be embedded into
heat-resistant pieces of furniture.

The walls of the pieces of furniture must resist a
temperature of 75°C besides the room one.

The equipment must not be installed near
inflammable materials, such as curtains, cloths,etc.
Make a hole in the top of the piece of furniture, with
the dimensions indicated in fig. 3, at a distance of
at least 50 mm from the appliance border to the
adjacent walls.

MODEL L (mm) P (mm)
600 - 750 560 480 - 490 (*)
900 820 480 - 490 (*)

(*) Necessary size for the installation with
cover.

Any possible wall unit over the cook-top must be
placed at a distance of at least 760 mm from the
top.

It is advisable to isolate the appliance from the
piece of furniture below with a separator, leaving a
depression space of at least 10 mm (fig. 4).

If the hob is going to be installed on the top of an
oven, precautions must be taken to guarantee an
installation in accordance with current accident
prevention standards. Pay particular attention to
the position of the electric cable and gas pipe: they
must not touch any hot parts of the oven.
Moreover, if the hob is going to be installed on
the top of a built in oven without forced cooling
ventilation, proper air vents must be installed to
guarantee an adequate ventilation, with the lower
air entering with a cross section of at least 200cm?,
and the higher air exiting with a cross section of at
least 60 cm?.
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Fastening the top

Every cook-top is equipped with a special washer.

A set of hooks is also supplied for mounting the

cook-top.

Depending on the type of mounting surface, the

suitable type of mounting hook is supplied (hook A

or hook B).

For the installation proceed as follows:

- Remove the racks and burners from the top.

- Turn the appliance upside down and lay the
washer S along the external border (fig. 5).

- Introduce and place the cook-top in the hole made
in the piece of furniture, then block it with the V
screws of the fastening hooks G (fig.6 / 6A).

Installation room

This appliance is not provided with a device for
exhausting the products of combustion.

Regarding room ventilation rules where appliance
is installed make reference to the legislation, in
conformity with the local regulations.

FOR THE U.K. ONLY

The room containing this hotplate should have an
air supply in accordance with BS 5440: Part 2:
1989.

- All rooms require an openable window, or
equivalent and some rooms will require a
permanent vent a well.

- For room volumes up to 5 m® an air vent of 100cm?
is required.

- For room volumes between 5 m® and 10 m? an air
vent of 50 cm? is required.

- If the room is greater than 5 m®and has a door
that opens directly to the outside, then no air vent
is required.

If there are other fuel burning appliances in the
same room BS 5440: Part 2:1989 should be
consulted to determine the air vent requirements.
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Gas connection

Make sure that the appliance is adjusted for
the gas type available (see the label under the
appliance). Follow the instructions indicated in the
chapter “gas transformations and adjustments” for
the possible adaptation to different gases.

The appliance must be connected to the gas
system by means of stiff metal pipes or flexible
steel pipes having continuous walls, in compliance
with the regulations in force.

Some models are equipped with both cylindrical A
and conical B connectors for gas supply (fig. 7).
Please select the type which is correct for the
supply concerned.

The connection must not stress the gas ramp.
Once the installation is over, check the
connection seal with a soapy solution.

Electric connection

The connection to the electric grid must be carried
out by qualified personnel and in conformity with
the regulations in force.

The voltage of the electric system must correspond
to the value indicated in the label under the
appliance. Make sure that the electric system is
provided with an effective ground connction in
compliance with the regulations and provisions of
the law. Grounding is compulsory.

GAS TRANSFORMATIONS AND ADJUSTMENTS

Replacing the nozzles

If the equipment is adjusted for a type of gas that is

different from the one available, it is necessary to

replace the burner nozzles.

The choice of the nozzles to replace must be

made according to the table of the “technical

characteristics” as enclosed.

Act as follows:

- Remove the racks and burners.

- By means of a straight spanner L, unscrew
the nozzle U (fig.8) and substitute it with the
corresponding one.

- Tighten the nozzle strongly.

Adjusting the burners

The lowest flame point must always be properly

adjusted and the flame must remain on even if

there is an abrupt shift from the maximum to the

minimum position.

If this is not so, it is necessary to adjust the lowest

flame point as follows:

- start the burner up

- turn the tap up to the minimum position (small
flame)

- remove the knob from the tap rod

- introduce a flat-tip screwdriver in the hole F of the
tap (fig. 9-9/A) and turn the by-pass screw up to a
proper adjustment of the lowest flame point.

As regards G30 gas burners, the by-pass screw
must be tightened completely.

MAINTENANCE

Replacing the power supply cable

If the power supply cable should be replaced,
it is necessary to use a cable with a section of
3x0.75mm?, type HO5VV-F or HO5RR-F, complying
with the regulations in force.

The connection to the terminal board must be
effected as shown in fig. 10 - 10/A:

brown cable L (phase)
blue cable N (neutral)
green-yellow cable @ (ground)

The manufacturing firm refuses all responsibility for any possible imprecision in this booklet, due to misprints or
clerical errors. It reserves the right to make all the changes that it will consider necessary in its own products,
without effecting the essential characteristics of functionality and safety.



FR AVERTISSEMENTS GENERAUX

Nous vous invitons a lire ce manuel d’instructions avant d’installer et d’utiliser ’appareil. Il est
trés important que ce manuel soit conservé avec I'appareil afin de pouvoir étre consulté en
cas de besoin. Si Pappareil est vendu ou donné a une autre personne, il faut s’assurer que ce
manuel est donné en méme temps, de fagon a ce que le nouvel utilisateur soit informé sur son
fonctionnement et prenne connaissance des avertissements correspondants.

Cet appareil appartient a classe 3

Appareil conforme aux directives:

EEC 2009/142/CE (Gaz) EEC 2004/108/CE (Compatibilité électromagnétique)
ECC 2006/95/CE (Basse tension) EEC 2004/1935/CE (Contact avec aliments)

- Linstallation doit étre effectuée par du personnel compétent et qualifi€ conformément aux normes en
vigueur.

- Cet appareil a été congu pour étre utilisé par des adultes.

- Il faut donc veiller a ce que les enfants ne s’en approchent pas dans l'intention de jouer avec celui-ci.

- Surveiller les enfants pendant le fonctionnement de I'appareil et veiller a ce qu’ils ne restent pas a
proximité et qu'ils ne touchent pas les surfaces qui n’ont pas encore complétement refroid.

- Avant d’alimenter I'appareil, contrler qu'il est correctement réglé pour le type de gaz a disposition (voir
paragraphe “Installation”).

- Avant I'entretien et le nettoyage, débrancher électriquement I'appareil et le laisser refroidir.

- S’assurer qu’il y a une circulation d’air autour de I'appareil au gaz. Une faible ventilation entraine une
carence d’oxygene.

- Si 'appareil est utilisé de maniére intense ou prolongée, il peut étre nécessaire de prévoir une aération
supplémentaire, en ouvrant par exemple une fenétre ou en augmentant la puissance de I'aspiration
mécanique si celle-ci existe.

- Les produits de la combustion doivent étre évacués a I'extérieur avec une hotte aspirante ou un ventilateur
électrique (voir paragraphe “Installation”).

- Pour les éventuelles interventions ou modifications, s’adresser a un Centre d’Assistance Technique agréé
et exiger des pieces de rechange originales.

ATTENTION:
§i I’appareil est doté d’un couvercle en verre, celui-ci peut se casser s’il est chauffé.
Eteindre tous les briileurs, puis attendre quelques minutes avant de fermer le couvercle.

L’étiquette produit, avec le numéro de série, est placée sous la table de cuisson.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux choses ou aux personnes
dds a une installation incorrecte ou a une utilisation inadéquate, erronée ou non raisonnable de
I'appareil.
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1 Braleur rapide de 3000 W
2 Brlleur semi-rapide de 1750 W
3 Braleur auxiliaire de 1000 W

4 Braleur triple couronne de 3800 W
8 Bouton commande brialeur
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TABLE DE C TERISTIQUES TECHNIQUES

PRESSION A DIAMETER DEBIT
BRULEUR DE DEBIT D:'ﬁ':;giR BY PASS | CALORIFIQUES (EE;“
GAZ SERVICE ROBINET w) hob
N° | DESIGNATION mbar gh L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min. (%) *
G30 - G31 28-30 225 - 85 42 3000 950
1 RAPIDE 56.7
G20 20 - 290 115Y Reg. 3000 950
G30 - G31 28-30 126 - 65 31 1750 600
2 | SEMI-RAPIDE 57
G20 20 - 165 972 Reg. 1750 600
G30 - G31 28-30 71 - 50 27 1000 450
3 AUXILIAIRE /
G20 20 - 99 72X Reg. 1000 450
TRIPLE G30 - G31 28-30 278 - 98 60 3800 | 2100
4 58.1
COURONNE G20 20 - 367 135K Reg. 3800 | 2100

Titre abrégé ou références aux méthodes de mesure et de calcul utilisées pour établir la confor-
mité avec les exigences ci-dessus

La performance de chaque brileur individuel est calculé selon la norme EN 30-2-1 + A1: 2003 + A2: 2005
Le rendement global de la table de cuisson est calculé selon le Reglement UE 66/2014 Par. 2.2
L'efficacité est calculée uniquement pour les brlleurs avec une capacité nominale est supérieure 1,16
KW (EN 30-2-1 + A1: 2003 + A2:. 2005; Par 4.1)

Information qui est pertinente pour le client afin de minimiser la consommation d'énergie lors de
I'utilisation

L'économie d'énergie: utilisation des pots ayant fond plat, Utilisez des ustensiles avec la taille, de I'utilisa-
tion des pots avec couvercle, de minimiser la quantité de graisse liquide ou, lorsque le liquide commence
ébullition réduire le réglage.

Ce produit est conforme a la Directive EU 2002/96/EC.

Le logo « poubelle barrée » figurant sur I'appareil indique qu’au terme de son cycle de vie, cet appareil doit étre, ﬁ
non seulement traité séparément des déchets domestiques, mais aussi remis a un centre de récupération pour
équipements électriques et électroniques ou bien au revendeur lors de I'achat d’'un appareil neuf équivalent. —
Une fois I'appareil au terme de son cycle de vie, I'utilisateur est tenu de le remettre aux structures de récupération prévues
a cet effet, sous peine des sanctions prévues par la Iégislation en vigueur en matiére de déchets. Une collecte sélective
adéquate permettant d’envoyer I'équipement éliminé au recyclage, au traitement et a I'élimination compatible sur le plan
environnemental contribue a éviter de possibles effets négatifs sur I'environnement et la santé et facilite le recyclage des
matériaux dont le produit est constitué. Pour plus de détails quant aux systémes de récupération disponibles, s’adresser
au service local chargé de I'élimination des déchets ou au magasin ou I'équipement a été acheté. Les producteurs et les
importateurs respecteront leurs obligations en vue du recyclage, du traitement et de I'élimination compatible sur le plan
environnemental aussi bien directement qu’en participant a un systéme collectif.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les éventuelles inexactitudes, imputables a des erreurs d’'impression ou de transcription,
contenues dans ce manuel. Il se réserve le droit d’apporter a ses produits toutes les modifications qu’il estimera opportunes, sans nuire aux
caractéristiques essentielles de fonctionnement et de sécurité.
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CTIONS POUR L’

UTILISATEUR

Toutes les opérations relatives a I'installation, au réglage et a I’adaptation au type
de gaz disponible doivent étre effectuées par du personnel qualifié, conformément
aux normes en vigueur. Les instructions spécifiques sont reportées dans la partie
du manuel réservée a I'installateur.

UTILISATION DES BRULEURS
Le symbole appliqué par sérigraphie a c6té du bouton
indique a quel brdleur celui-ci correspond.

Allumage automatique sans soupape de sécurité
Tourner dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
le bouton correspondant jusqu’a la position de maximum
(grande flamme, fig. 1) et appuyer sur le bouton.

Allumage automatique avec soupape de sécurité
Tourner dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
le bouton correspondant jusqu’a la position de maximum
(grande flamme, fig. 1) et appuyer sur le bouton.

Une fois 'allumage obtenu, maintenir le bouton appuyé
pendant environ 10 secondes.

Utilisation des brileurs

Pour obtenir un rendement optimal sans gaspillage de
gaz, il est important que le diamétre de la casserole soit
adapté au potentiel du brlleur (voir tableau ciapres), de
fagon a éviter que la flamme sorte du fond de la casserole
(fig. 2).

Utiliser le débit maximal pour amener rapidement a
ébullition les liquides et le débit réduit pour réchauffer les
aliments ou pour maintenir I'ébullition.

Toutes les positions de fonctionnement doivent étre
choisies entre celles de maximum et de minimum et
jamais entre celle de maximum et le point de fermeture.
Pour interrompre l'alimentation en gaz, tourner le bouton
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position
de fermeture.

En cas d’absence d’énergie électrique, il est possible
d’allumer les brlleurs avec des allumettes en positionnant
le bouton sur le point d’allumage (grande flamme, fig. 1).

Braleurs Puissance (W) @ Casseroles
Aucxiliaire 1000 10-14 cm
Semi-rapide 1750 16 -18 cm
Rapide 3000 20-22cm
Triple couronne 3800 22 -24 cm

Avertissements

- Controler toujours que les boutons sont sur la position
“fermé” (voir fig. 1) quand I'appareil ne fonctionne pas.

- Si la flamme s’éteint accidentellement, aprés
quelques secondes, la soupape de sécurité interrompt
automatiquement I'arrivée du gaz. Pour rétablir le
fonctionnement, reporter le bouton au point d’allumage
(grande flamme, fig.1) et appuyer sur le bouton.

- Pendant la cuisson avec des graisses et des huiles,
faire particulierement attention car celles-ci, si elles sont
surchauffées, peuvent s’enflammer.

- Ne pas utiliser de vaporisateurs prés de I'appareil en
fonction.
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Il ne faut pas poser sur les brileurs des casseroles
instables ou déformées afin d’éviter des accidents de
renversement ou de débordement.

S’assurer que les poignées des casseroles soient
positionnées correctement.

Quand on allume le brileur, contréler que la flamme est
réguliere; abaisser toujours la flamme ou I'éteindre avant
d’enlever la casserole.

NETTOYAGE

Avant toute opération de nettoyage, débrancher I'appareil
du réseau d’alimentation électrique.

Il est conseillé d’opérer quand I'appareil est froid.

Parties émaillées

Les parties émaillées doivent étre nettoyés avec une
éponge et de I'eau savonneuse ou avec un détergent
léger.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ou corrosifs.

Eviter que les substances comme le jus de citron, la
tomate, I'eau salée, le vinaigre, le café et le lait restent
pendant longtemps sur les surfaces émaillées.

Parties en acier inoxydable

Des taches peuvent se former sur I'acier inox s'il reste
longtemps en contact avec de I'’eau calcaire ou des
détergents agressifs.

Il est conseillé de laver avec de I'eau savonneuse et de
sécher avec un chiffon doux.

Le brillant se garde en utilisant périodiquement des
produits chimiques spécifiques se trouvant dans le
commerce.

Brileurs et grilles

Ces parties peuvent étre enlevées pour faciliter le
nettoyage.

Les brlleurs doivent étre nettoyés avec une éponge et
de I'eau savonneuse ou avec un détergent léger, bien
essuyés et remis parfaitement dans leur siége. Contréler
que les canaux de répartition des flammes ne sont pas
bouchés.

Vérifier que la sonde de la soupape de sécurité et
I'électrode d’allumage sont toujours bien propres afin de
garantir un fonctionnement optimal.

Robinets de gaz

L’éventuel graissage des robinets doit étre effectué
exclusivement par du personnel spécialisé.

Si les robinets de gaz deviennent difficiles a tourner
ou ont un fonctionnement anormal, appeler le Service
d’Assistance.



INSTRUCTIONS POUR LINSTALLATEUR

AVERTISSEMENT IMPORTANT
LES OPERATIONS REPORTEES CI-APRES DOIVENT ETRE EXECUTEES DANS LE RESPECT DES
NORMES EN VIGUEUR, EXCLUSIVEMENT PAR DU PERSONNEL QUALIFIE. LE FABRICANT DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES AUX PERSONNES, ANIMAUX ET CHOSES DERIVANT
DU NON-RESPECT DE CES DISPOSITIONS.

INSTALLATION

Montage de la table de cuisson

L'appareil est fabriqué pour étre encastré dans des
meubles résistant a la chaleur.

Les parois des meubles doivent résister a une
température de 75°C en plus de la température
ambiante, conformément aux normes européennes.
L'appareil est de type “Y”, c’est-a-dire qu’il peut étre
installé avec une seule paroi latérale, a droite ou a
gauche de la table de cuisson.

Eviter d’installer I'appareil a proximité de matériaux
inflammables comme des rideaux, des torchons, etc..
Pratiquer une ouverture, dans le plateau du meuble,
des dimensions indiquées en fig. 3, en respectant une
distance d’au moins 50 mm entre le bord de I'appareil
et les parois voisines.

MODELE L (mm) P (mm)
600 - 750 560 480 - 490 (*)
900 820 480 - 490 (*)

(*) Dimension nécessaire pour l'installation avec
couvercle.

En cas de présence d’'une armoire murale au-dessus
de la table de cuisson, il faut prévoir une distance
minimale de 760 mm entre celle-ci et le plan de travail.
Il est conseillé d’isoler I'appareil du meuble se trouvant
audessous avec un séparateur en laissant un espace
de dépression d’au moins 10 mm (fig. 4). En cas
d’encastrement sur une base avec four, il faudra
s’assurer que linstallation réponde aux normes de
sécurité Il faudra en particulier veiller a ce que le cable
électrique et le tuyau d’alimentation soient placés de
fagon a ce qu’ils n’entrent pas en contact avec les
parties chaudes de I'enveloppe du four. De plus, en
cas d’installation au-dessus d’un four encastré sans
ventilation de refroidissement, il faudra prévoir, pour
obtenir une aération adéquate, des prises d’air avec
entrée par le bas d’au moins 200 m? et sortie dans la
partie supérieure d’au moins 6 cm?.

Fixation de la table de cuisson

Chaque table de cuisson est accompagnée d’'un joint
spécial. De plus, une série de crochets a utiliser pour
la fixation de la table est également fournie. Le type
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de crochet de fixation (crochet A ou crochet B) est

fourni en fonction du type de fond. Pour linstallation,

procéder de la fagon suivante:

- Enlever les grilles et les brileurs de la table de
cuisson.

- Retourner 'appareil et appliquer le joint adhésif S le
long du bord externe du verre (fig. 5).

- Insérer et positionner la table de cuisson dans
'ouverture pratiquée dans le meuble et la bloquer
avec les vis V des crochets de fixation G (fig. 6/6A).

Piece d’installation

Cet appareil n'est pas équipé d’'un dispositif
d’évacuation des produits de la combustion ; il est
donc nécessaire d’évacuer les fumées vers I'extérieur
en utilisant une hotte ou un ventilateur électrique
qui soit mis en marche a chaque fois que I'on utilise
I'appareil.

La piéce ou est installé I'appareil doit avoir un afflux
d’air naturel pour la combustion réguliére du gaz
et pour la ventilation de la piéce : le volume d’air
nécessaire ne doit pas étre inférieur a 20 m2. L'afflux
d’air doit s’effectuer par une ouverture permanente
pratiquée sur les murs de la piece et communicante
avec l'extérieur.

La ventilation peut également provenir d’'une piéce
contigué, dans ce cas respecter les normes en vigueur
a ce sujet.

Les ouvertures doivent avoir une section minimale de
200 cm?.

Branchement gaz

S’assurer que I'appareil est adéquat pour le type de
gaz disponible; pour cela se référer a I'étiquette placée
sous 'appareil ou a celle reportée sur la derniére page
de ce manuel.

Opérer conformément aux instructions reportées au
paragraphe “transformations gaz et réglages” pour
I'éventuelle adaptation a des gaz différents.

L'appareil doit étre raccordé a linstallation du gaz en
utilisant des tubes métalliques rigides ou avec des
tuyaux flexibles en acier a paroi continue conformes
aux normes en vigueur.

Certains modéles sont équipés de systémes
cylindriques A et coniques B pour le raccordement
au gaz (fig. 7). Sélectionnez le type adéquat pour un
raccordement optimal.

Le raccordement ne doit pas provoquer de
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sollicitations a la rampe de gaz.

Une fois l'installation terminée, controdler
I’étanchéité des raccordements avec une solution
savonneuse.

Branchement électrique

Le branchement au réseau électrique doit étre exécuté
par du personnel qualifi¢ conformément aux normes
en vigueur.

La tension de l'installation électrique doit correspondre
a celle indiquée sur I'étiquette située sous I'appareil.
Vérifier que l'installation est équipée d’'un branchement
a la terre efficace conformément aux normes et aux
dispositions de loi. La mise a la terre est obligatoire.
Si l'appareil est sans fiche, appliquer au cable
d’alimentation une fiche normalisée.

Il est possible d’effectuer directement le branchement
au réseau électrique en interposant un interrupteur
omnipolaire ayant une distance d’ouverture des
contacts d’au moins 3 mm.

TRANSFORMATIONS GAZ ET REGLAGES

Remplacement des buses

Si I'appareil est prévu pour un type de gaz différent

de celui disponible, il faut remplacer les buses des

braleurs.

Le choix des buses a remplacer doit étre fait selon le

tableau “caractéristiques techniques” annexé.

Procéder ensuite de la maniére suivante:

- Enlever les grilles et les brdleurs.

- Avec une clé droite L, dévisser la buse U (fig. 8) et la
remplacer par la buse adéquate.

- Bloquer énergiquement la buse.

Réglage des brileurs

Le réglage du minimum doit toujours étre correct et la
flamme doit toujours rester allumée méme en cas de
passage rapide de la position de maximum a celle de
minimum.

Si ce n'est pas le cas, il faut régler le minimum de

la maniére suivante:

- Allumer le brileur;

- Tourner le robinet jusqu’a la position de minimum
(petite flamme);

- Enlever le bouton de la tige du robinet;

- Introduire un tournevis a pointe plate dans le trou F du
robinet (fig. 9-9/A) et tourner la vis by-pass jusqu’au
réglage correct du minimum.

Pour les braleurs fonctionnant au gaz G30, la vis

by-pass doit étre complétement vissée.

ENTRETIEN

Remplacement cable d’alimentation

En cas de remplacement du céble d’alimentation, il
faut utiliser un cable conforme aux normes du type
HO5VV-F ou HO5RR-F de section 3 x 0,75 mm?2.

Le branchement au bornier doit étre effectué comme
indiqué en fig. 10 - 10/A:

cable L marron (phase)
cable N bleu (neutre)
céable @ vert-jaune (terre)

Le fabricant décline toute responsabilité pour les éventuelles inexactitudes, imputables a des erreurs
d’impression ou de transcription, contenues dans ce manuel. Il se réserve le droit d’apporter a ses produits toutes
les modifications qu'il estimera opportunes, sans nuire aux caractéristiques essentielles de fonctionnement et de

sécurité.



G OBWVE PEKOMEHOALMM NO UCMOMNb30OBAHUIO

Mepen TemM kak yctaHaBnuBaTb NPUOOP M HayaTb UM Nonb3oBaThbcs, Npocum Bac BHUMaTenbHO
npoyYnTaTbh MHCTPYKLUIO MO Mcnonb3oBaHUto. OuyeHb BaXHO, YTOGbI MHCTPYKLMUS XpaHuUnach
BMecTe C NPUGopomMm, YTOObI K He MOXHO ObIno obpaliaTbcs B 6yayLiem B cry4yae BO3HMKHOBEHUSA
Kakux-nn6o BonpocoB. B cnyyae npopaxu unu nepenaydu npubopa gpyromy nuuy nposepbTe,
4yTO6bl €My TakXke Obina nepepgaHa M MHCTPyKuus. TakuMm o6pa3om HOBbLIA Monb3oBaTesb
CMOXeT O3HaKOMMUTLCA C NpaBunaMu NMofb30BaHWUA U C UHCTPYKLMen no 6esonacHocTu. [laHHbIN
npubop oTHOCUTCA K 3-My Kraccy M AOIMKEeH UCMONb30BaTbCA TONbKO B LIENSIX, AN KOTOPbIX OH
npeaHa3HaveH, TO eCTb ANA NPUrOTOBIEHUA NULLY B AOMALUHUX YCIOBUAX.

3101 Npnbop cooTBeTcTBYET [npekTnBam Esponeiickoro Coto3a:
EEC 2009/142/CE (ra3)

EEC 2006/95/CE  (npvbopbl C HU3KNM HanpsxeHneM)

EEC 2004/108/CE (anekTpomarHMTHasi COBMECTUMOCTb)

EEC 2004/1935/CE (koHTaKT c npogyKTaMu nuTaHus)

- YcTaHoBKka U obcnyxuBaHue JOMKHBI OCYLLECTBASTHCA TOMbKO KBANMMULMPOBaHHBIMK crieuuanmcTamm,
3HaKLMMUN AENACTBYIOLLME HOPMbI YCTAHOBKM 3MEKTPUYECKUX MPUOOPOB.

- [aHHbi npnbop npegHasHaveH Ans UCnofb3oBaHUS COBEPLUEHHONETHUMU NoAbMU.

XpaHuTe 3Ty UHCTPYKLMIO BMECTe ¢ Npnbopom

He paspeluante getam nonb3oBaTbCs NPpUOOPOM MM Urpatb NOGNM30CTU OT HEro.

CnepuTe 3a AeTbMU B TeYeHMe BCEro BPEMEHMW MPUrOTOBMEHWUS MULLM, YTODObl OHM HE MpuKacanucb K

ropsivvM NOBEPXHOCTSAM U HE HAaXOAUMUCH NOBNM30CTM OT BKMOYEHHOTO Npubopa.

Mepen TeM kak MOAKMIOYUTL K NPUBOPY NMTaHUe yAOCTOBEPLTECH, YTO OH NMPaBUIIbHO OTPErYNIMPOBaH No

COOTBETCTBYIOLLEMY TVMy ra3a (CM. pa3fen «yCTaHOBKa»).

Mepen Tem Kak BbINOMHATL Kakyto-nMbo onepauuio No o4MCTKe unv obcnykvMeaHuto npubopa, crnepyert

OTKIMKOYNTb €ro OT NEKTPOCETU U NOAOXKAATb, MOKA OH OCTbIHET.

Monb3oBaHWe ras3oBbIM Npubopom TpebyeT perynsapHoro Bo3gyxoobmeHa. lNnoxas BeHTUnAumMS BefeT K

HeJoCTaTKy KMCMopoaa.

OnutenbHoe nonb3oBaHWe ra3oBbIM NPMOOPOM MOXET NOTpeboBaTh AOMONHUTENLHOTO NMPOBETPUBAHNS.

[ns atoro, HanpvmMep, cnegyeT OTKPbITb OKHO MMW YBEMWYUTL MOLLHOCTb BbITSXKKM (CM. pasgen

«yCTaHOBKa»).

MpoAyKTbl rOpPeHns OOMKHbl yAansaTbCa U3 NOMELLEeHUS NPU MOMOLLM KYXOHHOW BbITSXKKU MK

3MEKTPUYECKOro BEHTUNATOPA (CM. pasfen «ycTaHOBKa»).

B cnyyae HeobxoAMMOCTM peMOHTa WNKW perynupoBkn crnepyeT obpawatbcs B Gnuxanwui

aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP, KOTOPbIA AOMKEH UCMONb30BaTh OPUrMHasbHbIE 3anacHble YacTu.

BHuMaHwme:

Ecnu B npu6ope npeaycMOTpeHa CTEKMsiHHasA KpbilWKa, ee crieayeT 3akpbiBaTb TOMbLKO nocre
TOro, kak KOH(POPKM OCTLIHYT, TaK Kak MPU HarpeBaHWM OHa MOXET pacTpecKaTbCs.

MapKMpOBOHHaﬂ Tabnuyka c 3aBOACKUM HOMepoM npukpensieHa Ha gHuLle npuﬁopa.

MpounsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a ymepG, BO3HUKLIMW BcriegcTBue HenpaBManoﬁ
YCTaHOBKU npuﬁopa, HapyuweHus npasBun akcnnyaTtauyum nnm ncnosfib3oBaHUA He NO Ha3Ha4YeHUHo.
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8 8
(EE goc nop = 57-2 %) (EE 1o o= 57-2 %)

1 BbicTpasi KOHhopKa

2 Mony6bicTpast KOHOpKa

3 BcnomoratenbHas koHgopka
4 TponHasi KoHcopka

8 Pyuka ynpaBneHusi KOHOpKK

3000 Bt
1750 Bt
1000 Bt
3800 Bt
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TABJIMUA TEXHUYHECKUX XAPAKTEPUCTUK

Pa6ouee OuameT Avamerp MpouzBoguTenbLHOCTL (EE
KoHdopku Pacxop raza P Gannaca P A
AaBneHue copcyHku no tenny (BT) gas
BeHTUNSA )
las hob
Ne HasBaHue mb6ap iy nlyac 1/100 mm 1/100 mm Makc. MuH. (%) *
G30 - G31 28 -30 225 - 85 42 3000 950
1 BoicTpas 56.7
G20 20 - 290 115Y Reg. 3000 950
G30 - G31 28 -30 126 - 65 31 1750 600
2 Mony6GbicTpas 57
G20 20 - 165 972 Reg. 1750 600
G30 - G31 28 -30 71 - 50 27 1000 450
3 | BcnomorarenbHas /
G20 20 - 99 72X Reg. 1000 450
G30 - G31 28 -30 278 - 98 60 3800 2100
4 TpoitHas 58.1
G20 20 - 367 135K Reg. 3800 2100

KpaTkoe Ha3BaHMe UIK CCbINIKM Ha U3MEPEHUsS U METOAOB pacyeTa, UCNoNb3yeMbIX Ans
yCTaHOBIEHUS COOTBETCTBUSA BbilleyKa3aHHbIM Tpe6oBaHMAM

[Mpon3BoanTENBHOCTD KaX40ro OTAENbHOMO roperky paccunTbIBaeTCS B COOTBETCTBMM CO cTaHaapTom EN
30-2-1 + A1: 2003 + A2: 2005

O6Lwwan ahHeKTUBHOCTb NIIUTON paccuMTbIBAaETCs B COOTBETCTBUM ¢ PernameHTom EC 66/2014 nap. 2,2
O DEKTVBHOCTb PACCUMTLIBAETCS TOMBKO A1t FOPEriok ¢ HOMUHANbHOW MOLLHOCTbIO, MPEBbILLALLE
1,16 kBT (EN 30-2-1 + A1: 2003 + A2:. 2005; HomuHan 4,1)

UHdopmaums, koTopasi MMeeT OTHOLLEHME K KNMeHTaM CBeCTHU K MUHUMYMY n0Tpe6neHMe 3Hepruu
BO BpeMs UCnosib3oBaHus

CoBeTbl N0 SHepFOCGGDG)KeHVII'OI V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe KacTpronu, nmeroLime niiockoe oCHoBaHue, VICI'IOJ'Ib3yl7ITe
FOPLLKV C NPaBWUbHOIO pasMepa, U ropLUKN C KPbILLKOW, YMEHbLUNTb KONMMYECTBO XNOKOCTU UMK Xupa,
Korga XXnuakue 3akmnut yMeHbLUUTb HaCTpOVIKy.

CneumnanbHbI 3HaK, N300pakaloLWmnNn nNepedYepkHyThIi MYCOPHbIA KOHTEWHep, O3Havaer,

YTO ATOT NPMBOP AOMKEH ObiTb YTUMN3NPOBAH OTAENbHO OT GbITOBLIX OTXOAOB COMMACHO
cywecTByOLWMM HopMaM. Bbl nomoxeTe nsbexarb oTpuuaTenbHbIX NOCNEACTBUIA AN
OKpY>KaloLLlen cpedbl U 3[0POBbIO MIOAEN, KOTOpPble MOTyT ObiTb Bbl3BaHbl HEMPABUITbHOM
nepepaboTKON N0 OKOHYaHWK CPOKa CryObl.

YTunusauma npubopa [OMKHA NPOM3BOAUTLCS B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMM NMPUPOLOOXPaHHbBIM
3aKOHOAATENbLCTBOM Y MpaBunamu yTunmaaumm oTX040B.

[na nonyyenns Gonee nogpobHoM MHOpPMaLMK No BTOPUYHON NepepaboTke aToro npubopa cnegyert
obpalyaTbCsi B COOTBETCTBYIOLLIEE BEAOMCTBO (AenapTaMeHT 3KOMOrMm 1 oXpaHbl OKpY>KaloLLe cpeabl), B
cnyx0y O4MCTKM UK B MarasviH, rae Bel npnobpenu npubop.

3T1oT npubop coorBercTBYET AupekTuse EC 2002/96/CE E
]
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MHCTPYKLIUU ONA NOJIb3OBATENA

Bce paGOTbI no yctaHoOBKe, perynMpoBKe U nepeHanagke And cooTrBeTCTBylLWero
TUNa rasa AOMXKHbl BbINOJMTHATbCA KBaﬂMd)VILWIpOBaHHbIM nepcoHasnom B COOTBETCTBUU
Cc Flel;lcTByiOLl.WlMM HOpMamMu. CneuunanbHble WHCTPYKUUU nNpuBegeHbl B pasagerne,
npegHasHa4eHHOM AnA YyCTaHOBLUUKA.

NOJNb30BAHUE TA30BbIMYA KOH®OPKAMU
CumBonbl, M306paxeHHble pPSAOM C pydykKamu,
o603HayalT UX COOTBETCTBME OMNpefeNneHHbIM
KOHpopKam.

ABTOMaTM4YeCKUIA PO3XKUT 6e3 ras-KoHTpons
[MoBepHyTb pyyKy KOH(POPKM NPOTUB YaCOBOW CTPENKN
[0 NMOMOXEHUst «<MakcuMyM» (Bblcokoe nnamsi puc.1) n
HaxkaTb Ha Hee.

ABTOMaTUYECKUI POIKUT C ra3-KOHTpPoONeM
[MoBepPHYTL PyyKY KOHGOPKM NPOTUB YaCOBOW CTPESIKU
[0 NMONOXEHUsT «MakcuMyM» (Bblcokoe nnamsi puc.1) n
HaxaTb Ha Hee.

Mocne Toro kak nNnams 3aroputcs, HaXxumMaTtb PyyKy
npUMepHoO 6 cekyHa,.

PekomeHAauuMm no nonb30BaHWUK rasoBbIMU
KOHchopkamu

YTobbl 0O6MTLCS MakcumanbHOW 3HEKTUBHOCTU
NPUroTOBMNEHUS W 3KOHOMUU rasa, pekoMeHayeTcs
ONs KaxaoW KOHMOPKM MCMonb3oBaTb KacTplonu
COOTBETCTBYIOLLErNO AnaMeTpa (CM. HuxXecneayoLLyto
Tabnuuy). MNnams He JOMKHO BbIGMBATLCS M3-MoA AHA
KacTptonu (puc. 2).

Mcnonb3ynte mMakcMmanbHyl0 MOLLHOCTb MiaMeHu,
4YTOObI OBLICTPO BCKUMATUTL XXMOKOCTb W MOHMKEHHYH
MOLWHOCTb ANSA nogorpesa nuWM unu AN
NPOAOCIKUTENBHOIO KUNSAYEHNS.

MonoxeHnsa pyykum cnepyet BbiGMpaTb Mexay
«MaKCMMyMOM» U «MUHUMYMOM». Henb3a BbiGUpaTthb
MeXay «MakCHMyMOM» U «BbIKITHOHEHOY.

YT06bI NpepBaTh NOCTyNMNEHNE rasa, NoOBEPHUTE PYYKY
Mo 4YacoBOW CTPesIKe 0 MOMOXEHNS BbIKITOYEHOY.

B cny4yae OTKNIOYEHUA 3NEKTPOIHEPTUM MOXHO
3axuraTb KOHGOPKM NpU MOMOLLM CNnYeK, YCTaHOBUB
PYYKY B MOMOXEHWE ANt pO3XuUra niameHun (BbICOKOe
nnams puc. 1).

Konpopen | Mottoots | @
BcrnomoratenbHas 1000 10-14 cm
Mony6bicTpas 1750 16 - 18 cm
BeicTpas 3000 20-22cm
TponHasg 3800 22-24cm

BHumaHue!

- Bcerga npoBepsiite, 4ToObl pyykn KOHOpPOK
HaxoaWmnucb B MOSIOXEHUN «BbIKMHOYEHO» (puc. 1),
KorAa npubop He NCnonb3yeTcs.

Ecnu nnamsa cnyyaliHO moracHeT, ra3-KoOHTponb
aBToMaTM4yeckum npepseT nogavy rasa. Ans
MOBTOPHOTO PO3XKMra yCTAHOBUTE PYyUKY B MOMOXEHNE
ONs po3xura nnameHu (Bblcokoe nnamsi puc. 1) n
HaXMuWTe Ha Hee.

Mpu NpPUroTOBRNEHUN C UCNONb3OBaAHWEM XUPOB
M pacTuTenbHoro macna 6yabTe npepenbHO
BHMUMATENbHbI, TaK Kak npu neperpese OHW MOryT
BOCMNAaMEHSTbCS.
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He ncnonbayiite aspo3onu B6nu3m paboTtatollen
BapOYHON NOBEPXHOCTU.

YT06bI M3b6exaTb ONPOKUAbIBAHWUSA UMW BblTeKaHUs
XKMOKOCTU, HE CTaBbTE Ha BapPOYHYK MOBEPXHOCTb
HeycToMuYMBbIE KacTplonu unv AeopMUpoBaHHbIe
KacTpronu.

MpoBepbTe, Y4TOObLI PyYKK KacTptonb Gbinv NOBEPHYT
Takum obpasom, 4Tobbl 0becneunTb 6e3onacHoCTb.
[Mocne poaxura KOHOPKN yAOCTOBEPbLTECH, YTO
nnams posHoe. lMepea TeM Kak CHATb KacTptomnto
crefyeT yMeHbWUTb MOLWHOCTb NAaMeHun unu
BbIKMIOUUTE KOHGOPKY.

OYUCTKA

Mepen Tem kak npuctynatb k pabotam no yxoay u
TEXHNYECKOMY OBCINYXUBaHWIO, CreayeT OTKMIYUTb
npubop OT ANEKTPUYECKON CETU.

MopoxauTte, noka NpMbop OCTbIHET.
OmanupoBaHHble AeTanu

PekomeHayeTca MbITb aManupoBaHHble geTtanu
TENNbIM MbifbHbIM PacTBOPOM UMW MSTKUM MOIOLLMM
cpeactBoMm. He ucnonb3yiite abpasuBHble Unu
KOppo3uiiHble cpeacTBa. He gonyckanTte, 4Tobbl Takme
BellecTBa Kak NMMOHHbBIA COK, MOMUAOPbLI, coneHas
BOAA, YKCYC, Kobe M MOMOKO Modosnry ocTaBanuchb Ha
3ManMpoBaHHON NOBEPXHOCTW.

[eTtanu u3 HepXxaBeloLen cTanm

Ha peTansx M3 HepxaBellehn cTtanm MoryT
NosIBUTLCS NSATHA, €CNW OHU B TeYeHWe ANUTENbHOro
BpeMeHun ByayT KOHTaKTUpOBaTb C XXEeCTKOW BOAOW
MWW C arpecCUBHbBIMU MOKLMMU CPeacTBamu.
PekomeHayeTCs MbITb UX MblfIbHbIM PacTBOPOM W
HaCyXo BbITUPaTb MSIrKON TPSINKOW.

Brneck coxpaHuTcsi, ecnu perynspHo MCnonb3oBaTb
COOTBETCTBYIOLLME CPeAcTBa Mo YXOoAy.

KoHdhopku 1 peluetkun

YTo6bl 6bINO Nnerye MbiTb pelweTkn U KPbILWKK
paccekatenemn, WX MOXHO CHATb. Kpbllwkn
paccekaTenen MOXHO MbITb ryOGKOW, CMOYEHHOW B
MbINbHOW BOAE MM B pacTBOPe MSATKOro MOMOLLEro
cpeacTtBa. locne monkn ux cnepgyet Hacyxo
BblITEPETb U akKypaTHO YCTaHOBUTb Ha MecCTO.
MpoBepbTe, YTOGLI OTBEPCTUSA paccekaTenen He
ObINn 3akynopeHsbl. MNMoCTOSHHO NpoBepsANTe YUCTOTY
30HA4a knanaHa 6e3onacHoCcTy (ra3-KoOHTPONS) U CBEYM
anekTpopoaxwura. ATo obecneynT ux onTuManbHoe
DYHKLMOHMPOBaHKE.



Fa3oBble BEHTUNU Korpa ctaHer TPYAHO NnoBopayuBaTb PYUKY,
Cmaaky BEeHTUNewn, ecnu BO3HWKHET Takas cneayeT npurnawaTtb mactepa U3 cepBuUCHOro
Heob6X0AMMOCTb, OOJKEH BbINOMHATL TONbKO LHeHTpa.

KBaJ'II/IdJI/ILI,VIpOBaHHbIIZ cneunanucr.

MHCTPYKUUWN ONA AHOBLLUUKA

A

BAXHOE NPEAYMNPEXAEHUE:
OnucbiBaeMble HUXE onepauumn [OMKHbI NPOU3BOAUTLCA KBaNMUUMPOBAHHBLIM NepcoHanoM B
COOTBETCTBUM C AeNCTBYIOLWUMA HOPMaMK U NpaBUNaMu.
MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a yLep6, BO3HUKILMIA BCrieACTBUE HenpaBUNbHOM
YCTaHOBKM Npubopa, HapyLlueHUsi NpuBeAeHHbIN NpaBun.

YCTAHOBKA nputoka Bo3ayxa C cevyeHueM He meHee 200 cm?,
MoHTaX Bapo4yHOW NOBEPXHOCTH a BBEpXY BbIXOAHblE OTBEPCTUSA C CEYEeHUEM He
Mpubop npeaHasHayeH Ans BcTpauBaHus B MeHee 60 cm?,

mebenb, yCTONYMBYIO K BO3AENCTBUIO BbICOKUX

Temneparyp. KpenneHue Bapo4yHOM NOBEPXHOCTUN

CTeHkn Mebenum [onXxHbl BbiAepXuBaTb B komnnekTe K BapO4YHOW MOBEPXHOCTU
TemnepaTtypy He MeHee 75°C nnioc TemnepaTypa npunaraeTcs cneuumanbHas npoknagka u Habop
oKpyXatowen cpeabl B COOTBETCTBUM C  KPOHLUTEWHOB ANS KPEnneHus.

€BPONencKMMn HopMmamu. B 3aBMCUMMOCTM OT KOHCTPYKUMM AHWLLA
Mpunbop oTHocKTCA K TUNY «Y», TO €CTb MOXET  MNOCTaBAETCH COOTBETCTBYIOLMN TUM KPOHLLTEHA
yCTaHaBnMBaTbCs, TONMbKO ecnu cnpasa unu creea (A unu B). [Ina ycTaHOBKM BapO4HON MOBEPXHOCTH

OT HEro HaxoamTCs TONbko ofHa 6okoBasi cTeHa. BbINOSIHUTE CredyloLye onepauum:

Cnepyet usberatb yctaHoBku npubopa B6NM3nm - CHUMUTE peLLETKU U KPbILLKX paccekaTenei.
BOCNNaMeHsAIWNXCss mMaTepuanos BpoAae - [lepeBepHute npubop v 3akpenuTe Nno ero Kpasm
3aHaBECOK M T. . npoknagky S (puc. 5).

B cTonewHuue cnepgyetr nogrotoButb oTBEpCTUE - BeTaBbTe BapoO4Hyl0 MOBEPXHOCTb B OTBEpPCTME
ONsi BCTpavBaHUsi B COOTBETCTBUU C pasmepamu, ANs BCTpauBaHUsS U 3akpenute BUHTamu V,
ykasaHHbIMW Ha cTp. 3, npu aTom cneapyeTt BCTaBMEHHLIMU B KPOHLWTEWHbI KpenneHus G
npefycMoTpeTb, YTOObl paccTosiHUe MexXdy Kpaem (puc. 6/6A).

npubopa n Gnuxalilien cTeHON ObINo He MeHee

50 mMm. MoMeLueHMe ANs YCTaHOBKM

3T1oT npnbop He coeauHeH ¢ 0b6opyaoBaHMEM Ans

Mopgens LWupuHa (mm) | Tny6una (Mm) yaaneHusi NpoAyKTOB ropeHnsi. B nometyeHuu,

600 - 750 560 480 - 490 (*) roe yctaHaBliMBaeTCd BapovyHasa NOBEPXHOCTb,
JomkHa 6biTb npeaycmoTpeHa cucTtema
900 820 480 - 490 (%) yOaneHus nNpoaykToB cropaHus. OTo MOXET ObiTb

nnbo BbITSXKKA, NMOO BEHTUNATOP Ha OKHE Wnu
(*) Pasmep, HeobGxoaMMbIN ANl yCTAHOBKM KPbILLKW.  BEHTUMSALMOHHOM OTBEPCTUU, BKIIKOYalOLLMECH Mpu
1cnonb3oBaHun npudopa.
Ecnun Hap Bapo4YHoOii MOBEPXHOCTLIO NpedycMoTpeH B momeuwiennun, rge yctaHaenuaeTca npubop,
MOHTaX BbITSKKM, OHA JOSMKHA HaXOOUTLCA OT Hee  AOJIKeH ObiTb MpeafyCcMOTpPEeH eCTEeCTBEHHbIN
Ha paccTosHUM He MeHee 760 MMm. NPUTOK BO3AyXa ANS HOPMAallbHOro ropeHus rasa
PekomeHayeTcsa u3onupoBaTb BapouyHyw U Ans BeHTunauun. Obbem Bo3gyxa AOMKeH
noBEepXHOCTb OT Mebenu, B KOTOPYK OH  COCTaBMATb He MeHe 20 M°.
BCTpauBaeTcs, pas3genuTenbHON naHenbt, EcTecTBeHHbIM NPUTOK BO3AYyXa [OJIXKEH
OCTaBWB Mexay Hel 1 NpubopoM paccTosiHMe He  MPOUCXOAUTb HaMnpsiMyl Yepe3 BEHTUMSALMOHHbIE
meHee 10 mm (puc. 4). oTBepCcTUSs B CTeHe, nNubo MocpenacTBOM
Ecnu BapoyHasi NoBepxXHOCTb yCTaHaBnvMBaeTcs  BO3adyxoBofa. Paspeluaertcs Takke npumeHeHue
BMECTe C AYXOBKOW, crnepyeT NPUHATb Mepbl  HEenpsMOW BEHTUNALWUW MOCPEeACTBOM BbITSKKM
NpPeaoCTOPOXHOCTM M obGecneunTb cobniogeHne  BO3dyxa M3 MOMELLEHWI, NpuUneranLwmx K KyxHe,
npasun 6esonacHocTtn. Oco6Goe BHUMaHWE NpU YCIIOBUM COBMIOAEHNSA AENCTBYIOLLIMX HOPM.
crnefyet yoenuTb TOMy, YToObl WHYp nuTaHus U1 MuHMManbHoe cevyeHune BEHTUNALMOHHOIO
rasoeas Tpy6a He compukacanucb C ropsyMmMmu  OTBEPCTUS JOMKHO cocTaBnsaTb 200 cm?.
netansamu kopnyca ayxosku. Kpome Toro, npu .
yCTaHOBKe BapO4HOW noBepxHocTu Hag ayxoskoin  MOACOEAUHEHME K TA30BOU CETU
6e3 npuHyaMTenbHON oxnaxaatowen BeHTUNAUMM  lepea Tem kak NpUCTynnUTb K NOACOEANHEHUIO
crnenyeTt npedycMoTpeTb BHU3Y oTBepcTus ans  npubopa, cnegyet nNpoBepuTb COOTBETCTBUE
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AaHHbIX, yKa3aHHblIX Ha MapKWMPOBOYHOMN
Tabnnyke C HWXHEN CTOPOHbI U Ha ynakoBke,
XapakTepucTMkam rasoBov ceTu. [ns npoBepeHus
[aHHOW onepauun [ONyLeHHbIW kK paboTtam
YCTaHOBLUMK [OMKEH crnefoBaTb YKasaHUsM,
npvBeaeHHbIM B pasgene «[llepeHanapka nog
pasnunyHble TUMbI rasax.

[MogkntoveHne rasa AOMKHO NMPOU3BOAUTBLCS Npw
MOMOLLI >KECTKOW MeTannmyeckon Tpybbl unu npu
nMoMoLLM TMBKON CTanbHOWM Tpybbl C Hepa3pesHoW
CTEHOW, XapaKTepUCTUKN KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
[EeNCTBYIOLLIMM HOpMaM.

B koMnnekTe K HEKOTOPbLIM MOAENSAM NOCTABMAOTCS
[Ba nepexogHuKa: OAUH LMAVHAPUYECKUA N OAUH
pacTpybHbi (puc. 7). B 3aBucMmocTu ot HopM,
NPVHATBLIX B CTpaHe, rae ycTaHaBnmBaetcsi npmbop,
crneayet BbIOpaTb COOTBETCTBYIOLLMI NEPEXOAHNUK.
[Mpun nogcoeanHeHUN K ra3oBoWi CeT He criegyet
OKasblBaTb BO3AENCTBME Ha ra3oBblil KOHTYP.
[Mocne 3aBeplweHns nogcoegnHeHus cnepyet
NPOBEPUTbL FEPMETUYHOCTb MPY NMOMOLLM MbIFTBHOTO
pactBopa. Henb3s vcnonb3oBaTte ANA 3TWX Lenen
OTKpbITOE Mnams.

ANEKTPUYECKOE NOAKIOYEHUE
OnekTpuyeckoe MNoOAKMNIOYEHNE [AOMXKHO
nPpoM3BOAUTHCA KBaNM@PUUUPOBAHHbIMU
cneuuanucTtamMm B COOTBETCTBUM C AEVCTBYOLLMMU
HOpMaMmW.

HanpsixxeHne B ceTu [OMXHO COOTBETCTBOBAaTb
Hanpsi)XeHWto, yKkasaHHOMY B MapKUpPOBOYHOW
Tabnuyke Ha gHWLLe npubopa.

MpoBepbTe, 4TOObLI anekTpoobopynoBaHue
nomeleHus 6bINO HafeXHO 3a3eMIleHO B
COOTBETCTBMU C AENCTBYWOLWMUMU HOpPMaAMMU.
Mpubop AomkeH ObITb 06513aTeNIbHO 3a3EMIIEH.
Ecnu npubGop He ocHaweH BWMKOW, K
WHYpPY NuUTaHUs crneayeT MNOACOEAUHUTb
COOTBETCTBYHOLLYIO AENCTBYIOLLUM HOPMaM BUIIKY.
OnekTpuyeckoe NoaKMHYEHNEe MOXHO MPOU3BECTU
HernocpeaCcTBEHHO K 3MEKTPUYECKOW CeTH, Ars Yero
mMexay npubopom u ceTblo creayeT yCTaHOBUTb
MHOTOMOSIOCHBIV BbIKMOYaTENb C MUHMMAIbHbIM
pa3MblkaHWEeM KOHTaKToB 3 MM.

NEPEHANALOKA NOA PA3HbIE TUMbI FTA3A

3ameHa chopcyHOK

Ecnu unsrotoButenem npubop HanaxeH And

1Cnosb30BaHWst OAHOMO TUNA rasa, a UCMonb3yeTcst

Apyron, cnegyet 3ameHnTb POPCYHKN KOHGOPOK.

dopcyHkn cnepyet BbibpaTb B COOTBETCTBUM

C NpuBeAEHHOW B WHCTpyKuuu Ttabnuuen

TEXHUYECKNX XapaKTEPUCTUK.

Ons 3ameHbl POPCYHOK credyeT BbINOMHUTL

cnepyoLne onepauum:

- CHATb peLUeTKn 1 KpbILLKK paccekaTenei.

- Mpun nomowwm TopueBoro kniova Ha L oTBepHyTb
dopcyHky U (puc. 8) 1 3ameHUTb HOPCYHKOMN,
COOTBETCTBYIOLLIEN TUMY NCNONb3yemMoro rasa.

- Kpenko npuKkpyTUTb (DOPCYHKY.

PerynupoBka KoHopok

MuHuMyM gomxeH ObiTb Bcerga npaBUNbHO
OTperynupoBaH, a nnaMsi He [OMXHO racHyTb
[axe Npu pe3koM NepeknioYeHUN 13 NoNoXKeHUs
MaKCMMyM B MOMOXEHNE MUHUMYM.

Ecnun atoro He npoucxoaunt, Heobxoaummo

OTPerynnpoBaTtb MUHMMYM, BbINOSHUB CreaytoLime

onepauum:

- 3axe4b KOHOPKY;

- YCTaHOBUTb pyyKky B rnonoxeHuve «MuHUMYyM»
(ManeHbkoe nnams);

- CHSITb PYYKY BEHTUNS;

- BCTaBWTb LWINWLEBYIO OTBEPTKY B oTBepctme F
BeHTUNA (puc. 9-9/A) n noBepHyTb BMHT Galinaca
[0 NPaBUIbHOTO NMOSOXEHUSI MUHUMYMa.

Ecnun ncnonb3yetca ras3 G30, BuHT Gannaca

AOMMKEH ObITb 3aKpy4€eH MOMHOCThIO.

TEKYLLEE OBCNY>XUBAHUE

3ameHa WHypa nuTaHuA

B cnyyae Heo6xoAMMOCTM 3aMeHbl LWHYpa NUTaHus
cnefyeT ucnonb3oBaTb COOTBETCTBYOLLMIA
AencTeyoWwM Hopmam WHyp tuna HOSVV-F unu
HO5RR-F CEYEHWVEM 3 X 0,75 mm2.
MoacoeauHeHne k knemmHon kopobke cneayet
npoun3BOANTb, Kak nokasaHo Ha puc. 10 n 10/A:

MpoBopa L KopnyHeBbIn (dbaza)
MpoBoa N cuHui (Homb)
MpoBop xenTo-3eneHbin (semns)

N32omoeumenib He Hecem omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbI€ OWUGKU U Hemo4YHocmu, onyuweHHbIe
npu neyamu AaHHOU UHCMPYKYyuuU. PucyHku, npueedeHHble 8 UHCMPYKUUU, HOCSIM OpUEHMUPOBOYHbLIU
xapakmep. M3zomoeumenib ocmaesisiem 3a coboli npaso eHocumb 8 npou3eodumbie uMm usdenus
U3MEHEeHUsI, Komopble OH coymem Heo6X00UMbIMU UJIU MOJIE3HbLIMU, 8 MOM 4YucJsle 8 UHmepecax
nompe6umernsi, 6e3 U3MeHeHUs1 OCHOBHbIX (BYHKUUOHasIbHbIX XapakKmepucmuK U xapakmepucmuk

6e3onacHocmu.
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